
  

 

 

 

 

      Lanson Black Label brut       Lanson Rosé Label Brut Rosé 
          Glas   0,1 l   10,00 Euro                 Glas   0,1 l   13,00 Euro   

      Flasche   0,75 l   63,00 Euro                 Flasche 0,75 l   90,00 Euro 
 

 

 

 

 
 

 

Knackige Blattsalate mit unserem Spezialdressing 

garniert mit Kirschtomaten, Schnittlauchschmand und Knoblauchtoast 

wahlweise serviert mit: 

* Spitzen vom argentinischen Rinderfilet 19,00 Euro 

* Streifen vom Hähnchenbrustfilet 14,50 Euro 

* 3 Gambas in provenzalischen Kräutern gebraten 19,00 Euro 

   für jede weitere Gamba Stück à   4,00 Euro 
 

 

           
 
 

Frittierte Thailändische Dim Sum mit zweierlei Saucen 

Gemüsewok mit Basmatireis und roter Currysauce 

und Saté Spieße mit Erdnusssauce 17,50 Euro 
 

 

Carpaccio vom Angus Rind  

mit Trüffel Vinaigrette, Rucola und Parmesan 16,50 Euro 
 

Halber Clearwater Hummer vom Grill mit heißer Butter 

und Salat von der Duftmango 25,00 Euro 
 

Lachstatar mit Kartoffelrösti und Limonen Crème fraîche 16,50 Euro 

Kleine Portion 13,50 Euro 
 

 

angemacht nach Käfer’S Art mit geröstetem Schweizer Bauernbrot 17,50 Euro 
 

 

           
 

 

Käfer‘S Wiener Kalbsschnitzel 

mit Bratkartoffeln und Gurkensalat  24,00 Euro 
 

 mit Majoranjus 

cremigem Blaukraut und Brezenknödelterrine 24,00 Euro 

für 2 Personen tranchieren wir für Sie eine ganze Ente am Tisch pro Person à   24,00 Euro 
 

 

Eine ausführliche Dokumentation der Allergene & Zusatzstoffe ist auf Wunsch einsehbar. 

Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an. 



Oliver Haink 

Chef de Cuisine 

 Birger Klemcke Mariusz Pilch 

 Sous Chef Chef Pâtissier 

 

Klares fruchtiges Tomatensüppchen mit Basilikumnockerl 7,50 Euro 
 

Gazpacho Andalouz – Kaltes Gemüsesüppchen mit Eismeergarnelen 

und Tomaten-Oliven Crostini 8,50 Euro 

 

 

 

 

 

Große US Jakobsmuschel auf Crèmespinat 12,50 Euro 
 

 

Ganze Französische Landartischocke 

mit dreierlei Dipps – Limonen-Cocktailsauce, Sauce Andalouz und Austern-Chili-Sauce 13,50 Euro 
 

Pulpo, Gamba und Jakobsmuschel an pikantem Tomaten-Brot-Salat 

und Limonen-Oliven-Tapenade 19,50 Euro 
 

 

 

 

Trüffeltaglierini mit Sauce von weißen Alba Trüffeln 

und gehobelten Frühlingstrüffeln 22,50 Euro 

Kleine Portion Trüffeltaglierini 17,50 Euro 
 

„Ditalone“ – Mini Makkaroni mit Rahmpfifferlingen 

Parmigiano Reggiano und glacierten US Rinderfilet Würfeln 26,00 Euro 

Kleine Portion 19,50 Euro 

 

 

Ganzer Loup de Mer in der Meersalzkruste 

mit Kretischem Kräuter-Olivenöl, gebratenem Gemüse und Dillkartoffeln pro Person 32,00 Euro 
 

Mittelmeer Doradenfilet auf Sizilianischer Gemüse Peperonata 

Noilly Prat Risotto und Olivenöl Emulsion 23,50 Euro 
 

Yellow Tuna & US Jakobsmuschel auf zweierlei Zwiebel-Ponzu-Sauce 

Thai Auberginen und Korianderreis 27,00 Euro 
 

Gedeckpreis für Brot, Brezel, Butter und Tiroler Schinken pro Person à 2,20 Euro 

- wird ohne Bestellung gereicht - 



 

Ganzes gebackenes Stubenküken aus dem Rohr 

an knackigem Kartoffel-Pfifferlings-Salat und eigener Jus 19,50 Euro 
 

Scheiben vom hellen Milchkalbsrücken auf Pfifferlingen à la Crème 

mit Mini Brezenknödel 28,50 Euro 
 

Marinierte Lammkoteletts mit Kräutertapenade 

auf buntem mediterranem Ofen-Kartoffel-Gemüse 27,50 Euro 
 

 

 

Gerne servieren wir Ihnen ein perfekt gegrilltes Steak mit den von Ihnen gewünschten Beilagen. 

Um die hervorragende Qualität des Fleisches am Besten genießen zu können empfehlen wir, das Fleisch 

Rare, Medium Rare oder Medium gebraten zu bestellen. 
 

Filet vom Argentinischen Black Angus Rind ca. 120 g Rohgewicht  18,50 Euro 

Filet vom Argentinischen Black Angus Rind ca. 200 g Rohgewicht  27,50 Euro 

jeweils serviert mit Pfefferrahmsauce, Sauce Béarnaise, Barbecue Sauce oder Kräuterbutter 
 

Beilagen 
 

 Pommes frites im Körbchen 3,50 Euro 

 Rosmarin Kartoffeln 4,00 Euro 

 Kartoffel-Parmesan Gratin 4,50 Euro 

 Potato Dippers  3,50 Euro 
 

 Gebratenes Gemüse 5,00 Euro  

 Gemischter Salat 4,00 Euro 

 Gurkensalat 4,00 Euro 

 je weitere Sauce 1,50 Euro 
 

Steak Frites 

Rumpsteak vom Argentinischen Black Angus Rind (ca. 200 g Rohgewicht) 

mit Kräuterbutter, geschmelzten Zwiebeln und Pommes frites  22,50 Euro 
 

Chateaubriand vom Black Angus Beef für 2 Personen  pro Person 36,00 Euro 

(ca. 500 g Rohgewicht vom Mittelstück) mit Sauce Béarnaise, Pfefferrahmsauce 

und Gemüse begleitend dazu servieren wir Pommes frites, Rosmarinkartoffeln, Kartoffel-Parmesan-Gratin 

oder Potato Dipppers 
 

 
 

 

Auswahl Internationaler Käse mit Feigenmeerrettich und Trauben 12,50 Euro 
 

 

 
Hausgemachtes Erdbeer-Baileys-Cantuccini Tiramisu 10,50 Euro 
 

Crème brûlée von der Bourbon Vanille 

serviert mit Eiskugeln aus Gerd Käfer’S Eismanufaktur 11,30 Euro 
 

 – am Tisch flambierte Schokoladenkugel mit dreierlei Mousse gefüllt - 

im Himbeersüppchen 12,80 Euro 
 

 – Frische Erdbeeren mit Orangenzucker 

flüssiger Sahne, Fruchtmark und Vanilleeis 12,50 Euro 
 

– Köstliche Variation aus unserer Pâtisserie 12,50 Euro 
 

 

Käfer’S feine Tartes mit Vanilleeis 7,50 Euro 

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach dem Tagesangebot. 
 

 

Gedeckpreis für Brot, Brezel, Butter und Tiroler Schinken pro Person à 2,20 Euro 

- wird ohne Bestellung gereicht - 



Sehr geehrter Gast, 
 

wir freuen uns sehr, Sie heute bei uns im Käfer’S Bistro  

begrüßen zu dürfen 

und die Gelegenheit wahrnehmen, 

Sie zu unserem Käfer’S Brunch für die ganze Familie einzuladen. 
 

Unser Brunch findet jeden Sonntag hier im Bistro statt. 
 

35,00 Euro pro Person* 

 

Kinder ab 6 bis einschließlich 11 Jahre zahlen die Hälfte 

Kinder unter 6 Jahren begleiten Sie kostenlos 
 

Reservierungen nehmen wir gerne unter der Rufnummer 

0 611 / 53 62 00 oder 53 62 10 entgegen. 
* An Feiertagen wie beispielsweise Ostern und Weihnachten sowie  

an den Adventssonntagen behalten wir uns eine Preisänderung vor. 
 

 

Unsere Restaurant Familie: 
 

 * Gutsschänke Schloss Johannisberg  * Restaurant Opéra 
 65366 Geisenheim-Johannisberg  in der Alten Oper Frankfurt 

  06722 / 960 90  Opernplatz 1, 60313 Frankfurt / Main 

                                                                     069 / 1340 215 

   

 

und im Frankfurter Flughafen ... 
 

 * Käfer’S Bistro  * Momento Bar 
 Shopping Avenue, Terminal 1 Ebene 2 B-Ost  Terminal 1, Bereich B, Ebene 2 

 60549 Frankfurt / Main  60549 Frankfurt / Main 

  069 / 690 72 526   069 / 690 24 625 
 

* Tangente 
Terminal 1, Bereich A, Ebene 2 

60549 Frankfurt / Main 

 069 / 690 24 951 
 

im Transitbereich  
 

 * Kuffler & Bucher  * Goethe Bar 
 Ebene 3, 60547 Frankfurt / Main  Ebene 2, 60547 Frankfurt / Main 

  069 / 697 69 83   069 / 690 73 127 
 

 * Deli Bros  * Restaurant Deutsch 
 Ebene 2, 60547 Frankfurt / Main  Ebene 3, 60547 Frankfurt / Main 

  069 / 690 27 289   069 / 690 27 438 
 

* Mini Bar 
Ebene 2, 60547 Frankfurt / Main 

 069 / 690 26 323 
    

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 


