Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Vorspeiflen
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Zusatzstoffe |~
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
l.a |Weizen
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
2, Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X X | x
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
4, Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
S. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
¥a Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.3 |Cashewnuss
9.b [Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x
11, Senf und daraus hergestelite Erzeugnisse
12. Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 m|/|
14. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Zusatzstoffe
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstirker, 5=geschwefelt,

6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle, 10=gewachst,
11=mit Nitritpokelsalz, 15=Sauerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt, 18=Saccharin,
19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsaure, 23=Siuerungsmittel,

24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan,
29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name: Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten
Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen
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| Zusatzstoffe
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
l1.a |Weizen X X | x
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
l.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse X
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.2 |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X
11, Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
12. Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/| X X X
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstérker, 5=geschwefelt, 6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit
SiiRungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle, 10=gewachst, 11=mit Nitritpékelsalz, 15=Siuerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17=
Gewiirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolséure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinséure, 23=S&ueru ngsmittel,

Datum:; 30.03.2024

24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan, 29=Verdickungsmittel,
30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Name: Gallenberger

Unterschrift:

X = enthalten
0 = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Brotzeiteck
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Zusatzstoffe o
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeughisse
l.a |Weizen
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
l.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x| x| x
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeughisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestelite Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestelite Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e [Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
11. |Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I X
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
2usatzstoffe

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstirker, S=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninguelle, 10=gewachst,
11=mit Nitritpokelsalz, 15=Sduerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt, 18=Saccharin,
19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsiure, 23=Siuerungsmittel,
24=S3ureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan,
29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name; Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten



Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten
Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen
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Zusatzstoffe
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestelite Erzeugnisse X
1.a |Weizen X
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
i.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestelite Erzeugnisse x| x X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a_|Cashewnuss
9.b [Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.5 |Walnuss
9.h [Mandeln
9.i |Pistazien
10. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X X | x
11. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I x| x| x
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstérker, 5=geschwefelt,

6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninguelle, 10=gewachst,

11=mit Nitritpokelsalz, 15=S3uerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt, 18=Saccharin,
19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsdure, 23=Sduerungsmittel,

Datum: 30.03.2024

24=S3ureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan,

29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator, 32=Dextrose

Name: Gallenberger

Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Wiirsteleck
.
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Zusatzstoffe & o] | 9
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
l.a |Weizen
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse X
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x
11. |Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse x| x| x X
12. [Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/| X | x
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Datum: 30.03.2024

Zusatzstoffe

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstérker, S5=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle, 10=gewachst,
11=mit Nitritpokelsalz, 15=Siuerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt, 18=Saccharin,
19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsiure, 23=Siuerungsmittel,
24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan,
29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Name: Gallenberger

Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Beilagen
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Zusatzstoffe s
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
l.a |Weizen X
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
4, Fische und daraus hergestelite Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestelite Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestelite Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestelite Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
11, |Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X | X
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/| X | x| x| x
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

18=Saccharin, 19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsiure,

Datum: 30.03.2024

Zusatzstoffe

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstéirker, S5=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiRungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle,
10=gewachst, 11=mit Nitritptkelsalz, 15=Sduerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt,

23=Siuerungsmittel, 24=Saureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat,
27=Emulgator, 28=Xantan, 29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Name: Gallenberger

Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Saucen
‘€
A
(%) Q
32 Q| e E
NI
¢12|5|5|2
El8|w|e2|E
S|E|S|B|E
AEINR
Zusatzstoffe E‘ 1 I IR
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
l.a |Weizen X
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
4, Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse X
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X
11. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse x| x
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I x| x| x| x| x
14. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstirker, 5=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit Siiungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle,

Gewiirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel,

Datum: 30.03.2024

Zusatzstoffe

10=gewachst, 11=mit Nitritpdkelsalz, 15=Sauerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17=

22=Ascorbinsiure, 23=Siuerungsmittel, 24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt,

26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan, 29=Verdickungsmittel,

30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Name: Gallenberger

Unterschrift:

X = enthalten
0O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Pateserie
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Zusatzstoffe o | oo
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x
1.a |Weizen
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
l.e [Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestelite Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss o|o
9.b |Haselnuss o|o
9.c |Kokosnuss o|o
9.d |Macadamianuss o|o
9.e |Paranuss o|o
9.f |Pekannuss o|o
9.2 |Walnuss oo
9.h |Mandeln o|o
9.i |Pistazien o|o
10.  |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
11. |Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Zusatzstoffe
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstirker,
5=geschwefelt, 6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiRungsmitteln, 9=mit einer
Phenylalaninquelle, 10=gewachst, 11=mit Nitritpbkelsalz, 15=Sduerungsmittel,

16=Kaliumsorbat, 17= Gewdirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolsiure, 20=Stabilisator,
21-Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsdure, 23=Siuerungsmittel, 24=Saureregulator,

25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan,

29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name: Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten




Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Gebdck
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Zusatzstoffe &l 8
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse X | X
1.a |Weizen
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
Milch und daraus hergestellte Erzeughisse o| o

Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse o| o

Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

S[e[N[e[n[A[w]N

Schalenfriichte und daraus hergestelite Erzeugnisse

9.a |Cashewnuss

9.b |Haselnuss

9.c |Kokosnuss

9.d |Macadamianuss

9.e |Paranuss

9.f |Pekannuss

9.g |Walnuss

9.h |Mandeln

ocjlejo|jo|jojo e o |0
o|o|jo|o oo oo |O

9.i |Pistazien

10. |Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

11. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeughisse o| o

13. Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I

14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Zusatzstoffe
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstérker,
5=geschwefelt, 6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmittein, 9=mit einer
Phenylalaninquelle, 10=gewachst, 11=mit Nitritpokelsalz, 15=Sduerungsmittel,

16=Kaliumsorbat, 17= Gewiirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolsiure,

20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel, 22=Ascorbinsiure, 23=Sauerungsmittel,
24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt, 26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator,
28=Xantan, 29=Verdickungsmittel, 30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name: Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten



Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Woche 1
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Zusatzstoffe i
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse X
1l.a |Weizen X | x X | x
1.b |Dinkel
1.c_|Roggen
1.d |Gerste
1.e |Hafer
2. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X | X X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
4, Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse X
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b |Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
9.g |Walnuss
9.h |Mandeln
9.i |Pistazien
10. [Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
11. [Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
12. |Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. |Schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 m!/| X X | x
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse




Zusatzstoffe
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstarker, 5=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle,
10=gewachst, 11=mit Nitritpdkelsalz, 15=Sduerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17=
Gewiirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel,
22=Ascorbinsiure, 23=S3uerungsmittel, 24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt,
26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan, 29=Verdickungsmittel,
30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name: Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O = in Spuren enthalten



Produkspezifikation
Angegeben werden die nach der Rezeptur zugesetzten

Allergene, die der gesetzlichen Regelung unterliegen Woche 1
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Zusatzstoffe i)
Allergene
1. Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
l.a |Weizen X X | x| x
1.b |Dinkel
1.c |Roggen
1.d |Gerste
1l.e |Hafer
2, Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse X X
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
4. Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
7. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
9.a |Cashewnuss
9.b [Haselnuss
9.c |Kokosnuss
9.d |Macadamianuss
9.e |Paranuss
9.f |Pekannuss
| 9. |Walnuss
9.h [Mandeln
9.i |Pistazien
10. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse X
11. |[Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse X | x X
12. |[Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
13. schwefeldioxid und Sulfite <10 mg/kg bzw. 10 ml/I x| x| x| x| x
14. |Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse




Zusatzstoffe
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoffe, 3=mit Geschmaksverstérker, 5=geschwefelt,
6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit SiiBungsmitteln, 9=mit einer Phenylalaninquelle,
10=gewachst, 11=mit Nitritpokelsalz, 15=Sduerungsmittel, 16=Kaliumsorbat, 17=
Gewiirzextrakt, 18=Saccharin, 19=Benzolsiure, 20=Stabilisator, 21=Antioxidationsmittel,
22=Ascorbinsiure, 23=S4uerungsmittel, 24=Siureregulator, 25=Hefeextrakt,
26=Mopnonatriumglutamat, 27=Emulgator, 28=Xantan, 29=Verdickungsmittel,
30=Backtriebmittel, 31=Emulgator

Datum: 30.03.2024 Name: Gallenberger Unterschrift:

X = enthalten
O =in Spuren enthalten



