Allergenkarte

Re staurant

Opera



VORSPEISE

Gansebrust | Feldsalat | Speck
Scheiben von der Gansebrust mit knackigem Feldsalat und Kartoffeldressing,
gebratener Speck, Croutons, Kurbiskerne, Kurbiskerndl
€22,00
Aa, G L,J

Forelle | Paprika | Fenchel
Leicht gebeiztes und gepickeltes Forellenfilet
mit Paprika-Fenchel-Salat, Paprika-Gel, Liebstockel-Mayonnaise
und Rdstzwiebelcrunch
€21,00
Aa,C,D,G, L

Blumenkohl | Tomate | Himbeere
Blumenkohlsalat und -creme
mit Tomaten-Gel, frischen Himbeeren, konfierten Kirschtomaten
und Himbeer-Tomaten-Sorbet
€ 18,00
(vegan)
L

SUPPE

Gans | Maultasche
Ganseessenz mit kleinen Maultaschen
und Gemusestreifen
€12,00
Aa; C; |

Karotte | Ingwer | Kokos
Cremige Suppe von Karotte, Ingwer
und Kokosmilch
€12,00
(vegan)

L



OPERA’S KLASSIKER

Vitaminbombe
Erfrischende Blattsalate mit Hausdressing,
Schnittlauchschmand und Knoblauch-Cro(tons
€12,00
Aa, G, Hc; J; L

wahlweise mit gebratenen

Waldpilzen
€22,00
G

Rinderfiletspitzen
€ 29,50
G

Gambas (3 Stlick)
€ 27,50
B,G

Rind | Grana Padano | Kapern
Feine Scheiben vom Fassona Piemontese Rind
mit Grana Padano, Babyleafsalat,
konfierten Tomaten und eingelegten Kapern
€ 26,00
Aa, G, Hc; J; L

Steak-Tatar vom Fassona Piemontese Rind
wahlweise mit Pommes Frites oder Toast
€ 26,00
C;D;J;L;6

Wiener Schnitzel vom Milchkalb
mit Preiselbeeren und kleinem Salat
wahlweise mit
Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat
€ 39,00
Aa;C;G;J;L,1,4



HAUPTGANG - PASTA / VEGAN

Gans | Wirsing | Preiselbeeren
Angnolotti von der Gans mit Pinienkernen, Dérrpflaume,
Rahmwirsing und Preiselbeeren
€ 31,00
Aa, G, C, 8,1

Tagliolini | Triiffel | Pecorino
Tagliolini in Trlffelrahm
mit gehobeltem Herbsttriffel, Pecorino
und Petersilie

als Zwischengang
€ 26,00

als Hauptgang
€ 34,00
Aa;B;C; G; L

Variation vom Kiirbis
Kirbis Ravioli mit Kirbiscreme, geschmorter Kirbis
Kirbis Chips, Kernen, Kirbiskernol und Kokosschaum,
€ 25,00
(vegan)
Aa



HAUPTGANG

Zander | Kraut | Spinat
Gebratenes Zanderfilet
mit Rahmsauerkraut, Spinatravioli
und Schnittlauchbutter
€ 35,00
Aa,C,D,G, L

Dorade | Pulpo I Kiirbis
Doradenfilet und gegrillter Pulpo
mit Kirbis Ravioli, Kirbiscreme und geschmortem Kiirbis
€ 39,00
D,N,Aa,C,G, L

Kalb | Karotte | Kartoffel
Saftige Kalbsfleischpflanzerl
mit RahmsoRe, glasierten Bundkarotten, Kartoffel-Rdostzwiebelpuree
und Schnittlauch
€ 32,00
Aa, C,G,J, L

Gans | Rotkohl | Knodel
Im Ofen gebratene Hafermast Gans
mit Rotkohl, kleinem Bratapfel, glasierten Maronen, Kartoffelknddel
und Preiselbeer-Thymian Jus
€ 52,00
A3, C,G L, 1,38

Rinderfilet aus Deutschland
200 g deutsches Farsen Rinderfilet Steak,
mit Cafe de Paris Butter, PfefferrahmsoRe,
buntem Wurzelgemise und Pommes Frites
€ 54,00
G, L1,6D,1



DESSERT

Karotte | Walnuss | Orange
Karotten-Walnuss-Kuchen
mit Frischkasecreme, konfierter Karotte,
Frischkase-Ganache, Vanillecrumble
und Orangensorbet
€ 14,00
Aa, C, G, He

Schokolade | Kaffee | Mango
Schokoladencreme mit Kaffee-Gel,
Espresso-Brownie, Mandelcrunch
und Mangosorbet
€12,00
(vegan)
11, Aa, F

Vanille | Pflaume | Schokolade
Gebrannte Vanillecréme
mit Pflaumenroster und Schokoladen-Rahmeis
€12,00
C,G

Auswahl von Kasesorten des Maitre Affineur Waltmann
mit blauen Trauben, Staudensellerie, Walnussen,
Grissini und Feigensenf
€ 19,00

Aa;E; G; J; L



Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoff

2 mit Farbstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Phosphat

6 mit StRungsmittel(n)

7 enthalt Phenylalaninquelle
8 geschwefelt

9 geschwarzt

10 gewachst

11 koffeinhaltig

12 chininhaltig

Deklarationspflichtige Allergene

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Gerste

Ad Hafer

B Krebstiere

C Eier

D Fische

E Erdnusse

F Soja

G Milch (einschlieflich Laktose)
Ha Mandeln

Hb Haselnlisse

Hc Walnusse

Hd Cashewnlsse
He Pekanlsse

Hf Paranisse

Hg Pistazien

Hh Macadmianisse
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid und Sulphite
M Lupinen

N Weichtiere



