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VORSPEISEN —SPATENHAUS KLASSIKER

TEGYU TARTAR &A1 A2 6. 1L,B
BAYRISCHER WEIDEOCHS / TRUFFELCREME / WACHTELEI / GEROSTETES KURBISKERN BROT
€19,50

KUFFLER BROTZEIT A1:#2 B COEGLLK,
SUDTIROLER SPECK / KAMINWURZN / LEBERWURST / EMMENTALER
BIERRADI / OBAZTER / SCHNITTLAUCHBROT
€19

CARPACCIO ***
BAYRISCHER WEIDEOCHS / RUCOLA / PARMESAN / OLIVENOL
€18

HAUSGEBEIZTER GRAVED LACHS **°
ROTE BETE SALAT / GURKEN-SENF RELISH / KREN

€18
UNSERE WEINEMPFEHLUNG
WEISS Rot
HAUSWEIN EDITION KUFFLER HAUSWEIN EDITION KUFFLER
2017 WEISSBURGUNDER QBA 2015 CUVEE HOHENFLUG QBA
REICHSGRAF VON KESSELSTATT, MOSEL WEINHAUS HENSEL, PFALZ
0,75L.-€29 0,2L-€8 0,75.-€39 0,2L- €11

LEICHTE GERICHTE — SALATE

BUFFEL M0OZZARELLA ®
BUNTE TOMATEN / RUCOLA / OLIVENOL
€15,50

CAESAR SALAD ®F
ROMANA SALAT / CROUTONS / PARMESAN
€13

WAHLWEISE MIT:
HUHNERBRUST
€19

3 STK GEGRILLTEN RIESENGARNELEN ©
€25

SPATENHAUS SALAT
BLATTSALATE / GURKEN / KAROTTEN / KIRSCHTOMATEN
€ 13 Can

MIT: KIKOK BACKHENDL — SAFTIG GEBACKENE BRUST IN PANKO FLOCKEN *'
REMOULADENSAUCE
€17,50

MIT: ZIEGENKASE SALTIMBOCCA ®°
€16

AB 17.00 UHR:
BROTKORB MIT PFISTERBROT / FRISCHKASE / BUTTER
€2,90p.P.
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SUPPEN

OCHSENBOUILLON ¥
LEBERKNODEL / ESTERHAZY / PETERSILIE
€8

WIESNKRAUTERSUPPE ®*
WACHTELEI / LEINOL 2%
€9

PASTA & VEGETARISCH

TAGLIATELLE *A" G D.EJN
3 GEBRATENE RIESENGARNELEN / TOMATEN-SAFRAN-SAUCE / RUCOLA
€25

PILZRISOTTO & ¢
GEBRATENE BUCHENPILZE / PARMESAN / KRAUTER
€19 %=

FISCHGERICHTE

GARNELENPFANDERL &®°
5 STUCK / GEGRILLTES GEMUSE / KAPERN / RAUKE
€28

LACHSFILET P 1818
PILZRISOTTO / GEBRATENE BUCHENPILZE / ZITRONENSCHAUM
€ 26,50

GEBRATENES SEESAIBLINGFILET EBADJAT
RATATOUILLE / REIS / KRAUTERSCHAUM
€28



SPATENHAUS KLASSIKER

KNUSPRIGER SCHWEINSBRATEN & "41:3. 415
SPECKKRAUTSALAT / GEMISCHTE KNODEL °
€18

HALBE BAYRISCHE BAUERNENTE A':8 /M3
APFELBLAUKRAUT / KARTOFFELKNODEL ®/ BROSELBUTTER / ENTENSAUCE
€27

KALBSLEBER GEBRATEN ®
KARTOFFELPUREE / PREISELBEERJUS / CALVADOSAPFEL
€24

ORIGINAL KUFFLER WIENER SCHNITZEL A8 &%
BRATKARTOFFELN / PREISELBEEREN / GURKENSALAT
€28

SPATENHAUS SCHMANKERLPLATTE %1415
BAUERNENTE / SCHWEINSBRATEN / ROST- & KALBSBRATWURST
APFELBLAUKRAUT / SAUERKRAUT / GEMISCHTE KNODEL
€31

TAFELSPITZ VOM BAYRISCHEN WEIDEOCHSEN ®
BLATTSPINAT / MEERRETTICHSAUCE / KREN / BRATKARTOFFELN
€26

KIKOK BACKHENDL ' &-%%¢
SAFTIG GEBACKENE BRUST IN PANKO FLOCKEN
MIT FRITTIERTER PETERSILIE, ZITRONE, SAUCE REMOULADE
UND UNSEREM SPATENHAUS KARTOFFELSALAT
€24

NIEDERBAYERISCHES BAUERNSPANFERKEL » " A1:8:3:15
GEMISCHTE KNODEL °
SPECKKRAUTSALAT
€24

BAYERISCHES DUETT *- &% 23,47
KNUSPRIGES SPANFERKEL & RESCH GEBRATENE ENTE
GEMISCHTE KNODEL / APFELBLAUKRAUT
€26
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VOM LAVASTEINGRILL

TAGLIATA VOM ENTRECOTE ®
RucoLA / KIRSCHTOMATEN / ALTER BALSAMICO / GRENAILLEKARTOFFELN
€33

RINDERFILET ¥ **
ROTWEINSAUCE / GRILLGEMUSE / KARTOFFELGRATIN
€39

ZWIEBELROSTBRATEN 200G ®*'
RINDERLENDE / 2ERLEI ZWIEBEL / SPECKBOHNEN / BRATKARTOFFELN
€ 31

UNSERE EMPFEHLUNG

JOHANNISBERGER SCHNITZEL A1:8¢ M
PAILLARD VOM KALB MIT ZITRONEN-KAPERNSAUCE
VERFEINERT MIT JOHANNISBERGER GELBLACK, SERVIERT MIT BANDNUDELN
€27,00

TRINKE DEN WEIN, MIT DEM DU KOCHST:
SCHLOSS JOHANNISBERGER GELBLACK
RIESLING AUS DEM RHEINGAU 0,75 L € 39,00
TROCKENER QUALITATSWEIN

UNSERE BESONDERE WEINEMPFEHLUNG

2008 IMPERIAL RoT
SCHLOSS HALBTURN, BURGENLAND
CUVEE AUS BLAUFRANKISCH, CABERNET SAUVIGNON, MIERLOT UND CABERNET FRANC.
DUNKLES RUBINGRANAT, ZARTE EDELHOLZWURZE, SEIDIG-WEICHE TANNINE
0,75L-€79,00
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ZUM ABSCHLUSS

HARRY'S BAYRISCH CREME &'
SPATENHAUS KLASSIKER
€9

APFELKUCHERL *"-* '
VANILLEEIS / ZIMTZUCKER / HIMBEERMARK
€9

KAISERSCHMARR'N / SPATENHAUS KLASSIKER *'+% ¢
ROSINEN / MANDELN / APFELMUS
€9,90
( ZUBEREITUNGSZEIT CA. 25 MINUTEN )

AUSWAHL VON DER NATURKASEREI TEGERNSEER LAND >*"+**
FEIGENSENF, SALZBUTTER, PFISTERBROT
€16,50

Bﬁ RTU

Bio I8 MANUFAKTUR

GELATO BARTU
MILCHEIS SORBET
BUTTERMILCH ¢ ZITRONE
PisTAzIE SCHOKOLADE
NEW YORK CHEESECAKE *°' ERDBEERE
VANILLE ¢! HIMBEERE
PORTO/MALAGA ¢ MARACUJA
SALZKARAMELL ®°'

PREIS PRO KUGEL€ 2,80

DIE PREISE SIND IN EURO AUSGESTELLT
UND VERSTEHEN SICH INKLUSIVE 19% MWST UND BEDIENUNGSGELD

Sollten Sie Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen und Getrénken haben,
wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Aufgrund des nicht vollstdndig zu schlieBenden Herstellungsablaufs ( Lieferanten )
kénnen geringste brancheniibliche Spuren ( < 2,0% ) allergenhaltiger Komponenten
weder von uns noch von unseren Lieferanten ausgeschlossen werden.

1 = FARBSTOFF; 2 = KONSERVIERUNGSSTOFF 3 = ANTIOXIDATIONSMITTEL 4 = GESCHMACKSVERSTARKER
7= PHOSPHAT 9= COFFEINHALTIG 10= CHININHALTIG 14 = TAURIN 15 = NITRITIPOKELSALZ

Allergene

al = Weizen, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = Dinkel, a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte
Erzeugnisse Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Kamut, oder Hybridstdmme daraus, b = Milch und daraus
hergestellte Erzeugnisse, ¢ = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Fische und daraus hergestellte
Erzeugnisse, e = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sojabohnen und daraus hergestellte
Erzeugnisse, g = Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Lupinen und daraus hergestellte
Erzeugnisse, i = Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse wie Mandel-, Kasch-, Hasel-, Macadamia-,
Pecan-, Para-, Queensland-, WalnuB, Pistazie, j = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, k = Senf und
daraus hergestellte Erzeugnisse, | = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse, m = Schwefeldioxid und
Sulfite deren Gehalt 10 ml mg/kg bzw.10 ml/I (ibersteigen, n = Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse.




