
 
 

VORSPEISEN –SPATENHAUS KLASSIKER  
 
 

TARTAR 
 BAYRISCHER WEIDEOCHS / TRÜFFELCREME 

€ 18 
 

 

KUFFLER BROTZEIT 4 14 15 

 SÜDTIROLER SPECK / LAMMWURZN / GERÄUCHERTE ENTENBRUST 
BIERRADI / OBAZTER / SCHNITTLAUCHBROT 

€ 19 
 

CARPACCIO 
BAYRISCHER WEIDEOCHS / RUCOLA / PARMESAN / OLIVENÖL 

€ 18 
 
 

HAUSGEBEIZTER GRAVED LACHS 
ROTE BETE / APFEL / MEERRETTICH / SENF 

€ 18 
 
 
 
 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG 
 

WEISS                                                                                   ROT 
HAUSWEIN EDITION KUFFLER                                              HAUSWEIN EDITION KUFFLER 
2017 WEISSBURGUNDER QBA                                             2015 CUVÉE HÖHENFLUG QBA 
REICHSGRAF VON KESSELSTATT, MOSEL                              WEINHAUS HENSEL, PFALZ 
0,75L - € 29       0,2L - € 8                                                0,75L - € 39        0,2L -  € 11                                        

 
 
 
 

LEICHTE GERICHTE – SALATE 
 
 

FORELLENFILET / GERÄUCHERT 
BABY FELDSALAT / SAUERRAHM / RADIESERL / KREN 

€ 18 
 

SUPERFOOD SALAT  
BABYSPINAT / JUNGER GRÜNKOHL / GETROCKNETE FRÜCHTE / KRÄUTER 

         € 15  
 

 

SPATENHAUS SALAT 
BLATTSALATE / GURKEN / KAROTTEN / KIRSCHTOMATEN 

          € 11  
 

MIT: BACKHENDL / KÜRBISKERNEN 
€ 18 

 
MIT: ZIEGENKÄSE / ROSMARINHONIG 

€ 15 
 

MIT: RINDERFILETSPITZEN / TERIYAKISAUCE 
€ 21 

 
 
 

AB 17.00 UHR: 
BROTKORB MIT PFISTERBROT  

FRISCHKÄSE / BUTTER  
€ 2,90 P.P. 

 



 
 

 
SUPPE 

 
OCHSENBOUILLON 

LEBERKNÖDEL / ESTERHÁZY / PETERSILIE 
€ 9 

 
 

VEGETARISCH 
 

TOMATEN-OLIVEN-FREGOLA 
ROMANESCO / BABYMANGOLD 

       € 21  
 
 

RAHMSCHWAMMERL 
SEMMELKNÖDEL / SCHNITTLAUCH 

      € 21  
 
 

 
 

 
FISCHGERICHTE 

 
GARNELENPFANDERL 

5 STÜCK / HERBSTGEMÜSE / SPINAT / ZITRONE 
€ 28 

 
 

LACHSFILET / GEGRILLT 
WILDER BROKKOLI / ROTE BETE SCHAUM / SALZKARTOFFELN 

€ 29 
 
 

FILET VOM LOUP DE MER 
TOMATEN-OLIVEN-FREGOLA / ROMANESCO / BABYMANGOLD 

€ 32 
 
 
 
 

WILDGERICHTE 
 

REHRAGOUT 
SPÄTZLE / ROSENKOHL / PREISELBEEREN 

€ 27 
 
 

WILDHASENRÜCKEN 
SPÄTZLE / SPITZKOHL / WACHOLDERRAHM 

€ 28 
 



 
 

SPATENHAUS KLASSIKER 
 

ROSTBRATWÜRSTL / 8 STK 4 15 

VOM GRILL / PFÄLZER WEINSAUERKRAUT / SCHARFER SENF 
€ 15 

 
 

KNUSPRIGER SCHWEINSBRATEN 
SPECKKRAUTSALAT / GEMISCHTE KNÖDEL 9 

€ 18 
 
 

HALBE BAYRISCHE BAUERNENTE  
APFELBLAUKRAUT / KARTOFFELKNÖDEL 9 / BRÖSELBUTTER / ENTENSAUCE 

€ 27 
 
 

NIEDERBAYERISCHES BAUERNSPANFERKEL 
KARTOFFEL- UND SEMMELKNÖDEL 9  

SPECKKRAUTSALAT 
€ 24,00 

 
 

BAYERISCHES DUETT 
KNUSPRIGER SCHWEINSBRATEN & RESCH GEBRATENE ENTE 

GEMISCHTE KNÖDEL / APFELBLAUKRAUT  
€ 25 

 
 

KALBSLEBER GEBRATEN  
KARTOFFELPÜREE / MAJORANJUS / RÖSTZWIEBELN 

 € 24 
 
 

ZWIEBELROSTBRATEN 200G 
RINDERLENDE / 2ERLEI ZWIEBEL / SPECKBOHNEN / BRATKARTOFFELN 

€ 31 
 
 

ORIGINAL KUFFLER WIENER SCHNITZEL 9 
 BRATKARTOFFELN / PREISELBEEREN / GURKENSALAT 

€ 28 
 
 

SPATENHAUS SCHMANKERLPLATTE 4 9 14 15 
BAUERNENTE / SCHWEINSBRATEN / ROST- & KALBSBRATWURST 

APFELBLAUKRAUT / SAUERKRAUT / GEMISCHTE KNÖDEL 
€ 31 

 
 

TAFELSPITZ VOM BAYRISCHEN WEIDEOCHSEN 
BABYSPINAT / MEERRETTICHSAUCE / BRATKARTOFFELN 

€ 26 
 
 

BACKHENDL 
STUBENKÜKEN / KARTOFFELSALAT / REMOULADE / ZITRONE  

 € 23 



 
 
 

 
 
 

BAYRISCHES VOM LAVASTEINGRILL 
 

RINDERLENDE 200G 
€ 33 

 
 

RINDERFILET 200G 
€ 35 

 
 

POLTINGER LAMMFETZEN 200G 
€ 32 

 
 

HIRSCHRÜCKEN 180G 
€ 31 

 
 
 

ALL UNSERE GRILLGERICHTE SERVIEREN WIR MIT:  
HERBSTGEMÜSE / PORTWEINSAUCE / ALPENSALZ 

 
 

BEILAGEN 
€ 5 

 
BRATKARTOFFELN   SPECKBOHNEN  
KARTOFFELPÜREE            BABYSPINAT 
SPÄTZLE    KRAUTSALAT 
SALZKARTOFFELN   GEM. KLEINER GÄRTNERSALAT 
 
 
 

 

UNSERE EMPFEHLUNG: 
 

JOHANNISBERGER SCHNITZEL 
PAILLARD VOM KALB MIT ZITRONEN-KAPERNSAUCE 

VERFEINERT MIT JOHANNISBERGER GELBLACK, SERVIERT MIT BANDNUDELN 
€ 27,00 

 

TRINKE DEN WEIN, MIT DEM DU KOCHST: 
SCHLOSS JOHANNISBERGER GELBLACK 

RIESLING AUS DEM RHEINGAU 0,75 L € 39,00 
TROCKENER QUALITÄTSWEIN 

 
 

UNSERE BESONDERE WEINEMPFEHLUNG 
 

2008 IMPERIAL ROT 
SCHLOSS HALBTURN, BURGENLAND 

CUVEE AUS BLAUFRÄNKISCH, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT UND CABERNET FRANC. 
DUNKLES RUBINGRANAT, ZARTE EDELHOLZWÜRZE,  SEIDIG-WEICHE TANNINE 

0,75L - € 79,00 
 



 
 

ZUM ABSCHLUSS 
 

 

HARRY´S BAYRISCH CREME 
SPATENHAUS KLASSIKER  

€ 9 
 

WARMER APFELSTRUDEL 
BARTU VANILLEEIS / SCHLAGSAHNE / PUDERZUCKER 

€ 8 
 

APFELKÜCHERL 
 ZIMTZUCKER / HIMBEERMARK / BARTU VANILLEEIS 

€ 9 
 

KAISERSCHMARR´N / SPATENHAUS KLASSIKER 
ROSINEN / MANDELN / APFELMUS 

€ 9,90 ( ZUBEREITUNGSZEIT CA. 25 MINUTEN )  
 
 
 

ALPENLÄNDISCHE KÄSEAUSWAHL 
VON DER KÄSEREI STICH UND DER NATURKÄSEREI TEGERNSEERLAND 

4FACH SORTIERT / SENFFRÜCHTE / MALZBAGUETTE 
€ 15 

 

G E L A T O                       B A R T U 
 

 MILCHEIS     SORBET 
 MANGO LASSI     ZITRONE 
 PISTAZIE      SCHOKOLADE 
 NEW YORK CHEESECAKE    ERDBEERE 
 VANILLE      HIMBEERE 
 JOGHURT NATUR      
 SALZKARAMELL  
          

PREIS PRO KUGEL € 2,70  
TOMATENSORBET MIT 2CL VODKA € 7,50 

 

 

DIE PREISE SIND IN EURO AUSGESTELLT 
UND VERSTEHEN SICH INKLUSIVE 19% MWST UND BEDIENUNGSGELD 

 

Sollten Sie Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen und Getränken haben, 
wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter. 

Aufgrund des nicht vollständig zu schließenden Herstellungsablaufs ( Lieferanten ) 
können geringste branchenübliche Spuren ( < 2,0 % ) allergenhaltiger 

Komponenten weder von uns noch von unseren Lieferanten 
 ausgeschlossen werden. 

 

1 = MIT FARBSTOFF; 2 = MIT KONSERVIERUNGSSTOFF;  
3 = MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER;; 

4 = MIT PHOSPHAT; 9 =  MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL; 
11 = GESCHWEFELT; 14 = ASCORBINSÄURE; 15 = NATRIUMGLUTAMAT 


