Menil Exoticatessen im Januar

Aperitif
Mondino Amaro Spritz

Krauter-Amaro, Schaumwein, Soda-Orange (0,2l)
Glas 8,50 €

Kalte Vorspeise
Tuna-Tomaten-Lomi

Wirfel vom Bluefin Tuna (Balfego QLT)
mit spicy Tomatenwdtrfel und Wasabigurken
22,50 €

Hauptgang
Entenbrust gegrillt

auf Wokgemise mit Orangen-Teriyaki Sauce
24,50 €

Dessert
Osuzuguri (Carpaccio) von exotischen Frichten

mit einem Duo von hausgemachten Sorbets
12,50 €

Mentpreis 59,00 € inkl. Aperitif

Bei einem Menipreis von 59,00 €
ist leider ein Wechsel der Speisenfolge nicht méglich!

Thai Cooking School mit Joseph Peter

Sie suchen noch ein Geschenk oder méchten selbst einen Tag lang Einblick
in die asiatische Kochkunst erhalten? Besuchen Sie unsere Kochkurse!

NEU
Der Kochkurs ,,Die Kliche Vietnhams “ mit Chef Binh am 11. Mai 2019.
Weitere Informationen erhalten Sie gerne am Empfang.




