HOTEL MUNCHEN PALACE
Menuvorschlage

Frahlingsmenus

Menul 1
Red-Curry-Kokossuppe mit Garnelen-Zitronengras-Spief}
*
Glasierter Jungschweinerticken mit Lauchzwiebelconfit, Kartoffelplatzchen
und Portweinjus
*
Ananas-Carpaccio mit Frischkdsemousse
pro Person € 36,00
Menu 2

Gebratene Wachtelbrust mit Apfel-Holunderchutney und gerdsteten Pinienkernen

*

Pochiertes Kalbsfilet mit Madeira-Méhrchen und Spinatspatzle

*

Hausgemachter GrieBpudding mit Rhabarberkompott

pro Person € 44,00

Sommermenduds

Menu 1
Fenchelessenz mit gebratenem Rotbarbenfilet

*

Geschmortes Zicklein mit mediterranem Gemuse, Polenta

und Rosmarinjus
*

Creme von griinem Tee mit Zitronen-Waldbeerensalat

pro Person € 39,00



Menl 2

Vitello Tonnato von der Kalbsnuss mit Kapern,
Thunfischsauce und Blattsalat

*

Tilapiafilet vom Grill mit Graupen-Lauchrisotto

und Balsamico-Zitronensauce
*

Limonen-Halbgefrorenes mit gratinierten Waldbeeren

pro Person € 43,00

Herbstmenus
Menu 1
Mediterraner Linsensalat mit Kurbischutney
und gebratenen Kaninchenriicken
*
Gegrillte Schweinemedaillons mit Pfifferlingen, Kartoffelgratin
und Pommery-Senfsauce
*
Topfenmousse mit Zwetschgenkompott und Minze
pro Person € 41,00
Menu 2

Krauteressenz mit gebratenen Kalbsbriesperlen

*

Sautierte Perlhuhnbrust mit Speckbohnen
und MaisgrieR3pléatzchen

*

Cappuccino- Halbgefrorenes mit Amaretto- Milchschaum

pro Person € 49,00



Wintermenus
Menu 1

Karotten- Ingwercremesuppe mit gebackenen Auberginenchips
und frischem Basilikum

*

Geschmorte Rehkeule mit Preiselbeeren, Romanesco
und Kartoffelspéatzle

*

Lauwarme Ofenschlupferl mit steirischem Kerndl
und Vanilleparfait

pro Person € 42,00

Menu 2
Feldsalat mit Kirschtomaten, Balsamicodressing und Krautercrodtons

*

Ruckensteak vom iberischen Eichelschwein mit Butterkarotten,
Petersilien-Kartoffelpliree und Bratenjus

*

Grie3flammerie mit Vanilleaprikosen

pro Person € 53,00



