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SPATENHALS
an der Clper

TRADITIONELLESFISCHESSEN
am
Aschermittwoch 2010

Unsere Weinempfehlung

Mosel-Saar-Ruwer
2008 WeiRburgunder
Qualitatswein feinherb
Edition Roland Kuffler
0,21-€6,20
0,751 - € 23,90

Ein Schmanker’l zu Beginn...

Hausgebeizter G ra v e d-L a ¢ h s mit Dillsenfsauce
und Kartoffelrosti

Original italienischer B ffelmilch-Mozzarella

mit Fleischtomaten, Balsamicodressing,
Olivendl und Rucolasalat

Blattsalatevom Markt mit gebratenenPilzen
Knoblauch, CroGtons und Joghurtdressing

Marinierter Bratheringmitroten Zwiebeln
und Kartoffel-Roster

Lauwarmer Ziegenka&s e gratiniert
Rucolasalat in Olivendldressing und Zwergtomaten

Bayerischer F e I d s alat mit gehacktem Ei
Speckstreifen und Buttercroutons

RucolasalatinOlivendldressing mit Speckkrusteln,
Zwergtomaten und gehobeltem Parmesan

Handgeputzte Matjesfilets
,Hausfrauen—Art*mitApfeln, Zwiebeln
Gurken, Sauerrahm und kleinen Kartoffeln

Matjesfiletmitgerichenen Apfeln, Creme Fraiche
rote Zwiebeln und Butterkartoffeln

€ 16,50

€11,90

€11,90

€ 990

€12,90

€12,50

€11,90

€11,90

€11,90



Aus Kufflers Suppentopfen...

Tafelspitzbouillon
mtPfannkuchenstreifen

Tafelspitzbouillon
mit hausgemachte Griefnockerl

Franzosische FischsuppemitSafran
frischen Krautern und Knoblauchcroutons

Tafelspitzbouillon mit original Kuffler Leberknédel
und Schnittlauch
Vegetarisches...

Allgduer K@sespatzlemitgeschmolzenen Zwiebeln
Bergkése und kleinem gemischten Salat

3StickSpiegeleier mit Rahmspinat
und Butterkartoffeln

GemiseplattemitSpiegelei und Kartoffelpiree

€ 4,70

€ 490

€ 8,70

€ 520

€12,90

€ 990

€14,90

Aus Seen und Flissen...

Frische Forelleausder Aumihle gegrillt
mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter

und gemischten Blattsalaten pro Stiick
SeezungenfiletvomGrill

auf Linguini mit griinem Spargel, Krebsschwanzen

und Krebsrahmsauce

PaniertesRotbharschfilet
in Butterschmalz gebacken mit Kartoffelsalat
und Sauce Remoulade

Zanderfiletvom Grill auf roter Currysauce
mit Kokosmilch, gebratenem Gemiise und Duftreis

LachsforellenfiletmitFenchel und Orangenfilets
in der Folie gediinstet
mit Rieslingsauce und Duftreis

RotharschfiletinderKrauter-Eihdlle gebraten
mit Rahmspinat und Butterkartoffeln

Fischteller

von Lachs, Barsch, Zander und Scampi vom Grill
auf gebratenem Gemdise, Sauce Bearnaise

und Butterkartoffeln

€ 18,50

€ 28,50

€ 18,40

€21,90

€22,40

€ 18,50

€24,50



ZanderfiletvomGrill
auf Rahm-Kohlrabi-Lauchgemuse mit Gronlandcrevetten
gebratenen Egerlingen und Butterkartoffeln

LachsfiletvomGrill auf gebratenem Gemiise
Rieslingssauce und Kartoffelrosti

Gediinstetes K abeljaufilet
in Senfsauce mit Gemuse und Salzkartoffeln

Kulinarisches...

8Stuck Kuffler Rostbratwirstel
auf Weinsauerkraut

Kalbslebervom Grill mit Rostzwiebeln,
Apfelscheiben, Kartoffelp(ree und Gemdiise

Zarter Tafelspitzmit Apfelmeerrettichsauce,
Rahmspinat und Rostkartoffeln

Niederbayerisches Span ferkelin Dunkelbier gebraten,
dazu Semmel- und Kartoffelknddel und Speckkrautsalat

KufflerWiener Schnitzel
aus dem Kalbsriicken geschnitten und in Butter gebraten
mit Rostkartoffeln, Preiselbeeren und Gurkensalat

SauerbratenvonWeideochsen
aus der Schulter geschnitten mit Rosinen,
Semmel — und Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

€22,50

€22,90

€23,50

€11,90

€21,50

€19,90

€21,90

€21,90

€ 16,80

Halbe bayerische KronenentevomBaron Luttitz
aus dem Mangfalltal mit Apfelblaukraut und handgedrehten

Kartoffelknddel mit Broselbutter €2150

KnusprigerSchweinsbraten, Marke Gutshof Schwaige “
in Dunkelbiersauce gebraten mit Apfelblaukraut

und Kartoffelknddel €14,90
MedaillonsvomSchweinefiletgegrillt

auf Késespatzle und Rahmschwammerl,

im Pfanderl serviert mit kleinem gemischten Salat €19,20

Kase...

Andechser K dsetellermit Rahmkase, Girgl,
Andechser mit Krautern, Bauernkése, Zwergtomaten, Landbutter

und Bauernbrot €11,70
Aus der hauseigenen Patisserie...

Bayerischer ApfelstrudelmitSahne € 590
Apfelkdicherlauf Himbeermarksauce

mit Zimtzucker und Vanilleeis € 750
Bayerische Creme auf Fruchtmarksauce

mit frischen Erdbeeren € 6,90
Hausgemachter frischer Kaiserschmarrn

mit Rosinen, Mandeln und Apfelmus € 9,90
Hausgemachter MillirahmstrudelmitVanillesauce € 6,50



